Menivorschlage

Herbst

(ab 10 Personen)

Glltig vom 1. September 2010 bis am 10. November 2010

Herbst 1

Kirbis-Speckpflaumencremesuppe

und Amaretti-Chili-Cantucci

*X¥

Wildschweinsteak
mit Preiselbeerchutney
und Wachholderrahmsauce
Pizokels
Speck-Bohnenbindeli

und Maroni

*X¥

Leichte Maronimousse

mit Heidelbeerragou und Rahm

SFr. 64.00 pro Person

RESTAURANT VA BENE
Gauggelistrasse 60, 7000 Chur Telefon 081 258 78 02 www.restaurant-vabene.ch




Herbst 2

Herbstsalat
mit Wildschweinstreifen und Nissen

an Holundervinaigrette

*¥¥

Gebratenes Hirschfilet
mit Steinpilzrahmsauce
Rucola-Nudeln
Rotkraut, Rosenkohl und Maroni

Apfel mit Preiselbeeren

*¥¥

Vermicelles mit Meringues,

Vanilleeis und Rahm

SFr. 64.00 pro Person

RESTAURANT VA BENE
Gauggelistrasse 60, 7000 Chur Telefon 081 258 78 02 www.restaurant-vabene.ch




Herbst 3

Knackiger Nusslisalat
mit gebratenen Pilzen und Speck

an Balsamicovinaigrette

*¥¥

Hirschpfeffer VA BENE
Butterspatzli
Rotkraut, Rosenkohl und Maroni

Apfel mit Preiselbeeren

*¥¥

Panna Cotta

mit Eierlikor und marinierten Zwetschgen

SFr. 54.00 pro Person

RESTAURANT VA BENE
Gauggelistrasse 60, 7000 Chur Telefon 081 258 78 02 www.restaurant-vabene.ch




Herbst 4

Wirzige Wildpastete

mit Feigen, Salat und NUssen

*¥¥

Wildgeschnetzeltes
an Krauter-Wildrahmsauce
Butterspatzli
Rotkraut, Rosenkohl und Maroni

Apfel mit Preiselbeeren

*¥¥

Engadiner Baumnusshalbgefrorenes
mit Schokoladensplitter

und Feigen

SFr. 56.00 pro Person

RESTAURANT VA BENE
Gauggelistrasse 60, 7000 Chur Telefon 081 258 78 02

www.restaurant-vabene.ch




Herbst 5

Sauerkraut-Rahmstppchen
mit Wildravioli

und fritiertem Rucola

*¥¥

Gebratenes Rehriickenfilet
an Himbeer-Waldhonigjus
Kurbis-Kartoffelmuffin
Rotkraut, Rosenkohl und Maroni

Apfel mit Preiselbeeren

*¥¥

,Créme bralée”
mit Blutorangen und Grand Marnier

mit Karamelkruste und Zimteis

SFr. 72.00 pro Person

RESTAURANT VA BENE
Gauggelistrasse 60, 7000 Chur Telefon 081 258 78 02

www.restaurant-vabene.ch




